Mittagskarte

Mit unserer Mittagskarte
bieten wir Innen saisonale
Gerichte der mediterranen
und internationalen Kiche.
Taglich frisch zubereitet.

Feiern und
Events in der
Olive

Ein angenehmes Ambiente
fUr jeden Anlass, fUr bis zu
60 Personen im Restaurant
oder im Garten. Ein perfekt
abgestimmtes Menu oder
ein farbenfrohes Buffet,
gerne stellen wir lhnen ein
Angebot zusammen.

Bio-Produkte
und Gemiise
aus der Region

Wir kochen mit Liebe, frischen
Zutaten und einem mediterranen
Herzen. Regionale Produkte,
saisonales Gemuse und Bio-
Fleisch aus der heimischen
Landwirtschaft.

Gastgarten

GenieBen Sie den Sommer

in unserem idyllischen Innenhof.
Bei schénem Wetter ist der
Gastgarten ein verlockender
Platz fur ein gemutliches
Treffen in geselliger Runde.

Dienstag bis Freitag
11.30 - 14.00 Uhr
17.00 - 22.00 Uhr

Samstag
17.00 - 22.00 Uhr

Sonntag und Montag
Ruhetag

Olive

RESTAURANT - PIZZERIA

+43 5577 85258
office@restaurant-olive-lustenau.at
Rheinstrasse 27, 6890 Lustenau

Take
Away

Pizza+Pasta
zum mitnehmen.

N

+43 5577 85258



Vorspeisen / Salate

Pizza

mit Tomatensauce und Mozzarella

Knoblauchbrot 8,00
Bruschetta Classica » 8,00
Griiner / Gemischter Salat cv 750
Tomatensalat 750
Tomaten | Zwiebeln | Olivendl

Tomaten Mozarella ¢ 14,00
mit frischem Basilikum

Mediterraner Salat ¢ 14,00
Tomaten | Gurken | Oliven | Zwiebeln | Feta

Thunfischsalat cow 15,50
Gemischter Salat | Thunfisch | Ei | Zwiebel

Spaghetti

Bolognese AL 156,50
Bio-Rinderhackfleisch

Casalinga AcL 15,50
Bio-Schinken | Champignons | Tomatensahnesauce

Carbonara accL 15,50
Bio-Speck | Sahnesauce | Ei

Penne / Tortellini / Gnocchi

Penne All‘Arrabbiata AL 13,50
scharfe Tomatensauce | frischer Basilikum

Tortellini Panna AcL 14,50
Ricotta-Spinat-Tortellini | Bio-Schinken | Sahnesauce

Gnocchi Casalinga scL 15,50
Bio-Schinken | Champignons | Tomatensahnesauce

Gnocchi Florentine acL 15,50

Gorgonzola | Spinat | Sahnesauce

Margherita ap

Napoli roc
Sardellen | Kapern | getrocknete Tomaten | Oliven | Knoblauch

Fungi ac
Champignons

Prosciuto »c
Bio-Schinken

Salami sc
Bio-Salami

Roma ac
Bio-Schinken | Champignons

Tonno ~pc
Thunfisch | Zwiebeln

Hawaii ¢
Bio-Schinken | Ananas

Carbonara scc
Bio-Speck | Ei

Athen rc
Spinat | Feta | Oliven

Diavolo e
Bio-Salami | Oliven | Pfefferon | Knoblauch | scharf

Quattro Stagioni rc
Bio-Schinken | Champignons | Paprika | Artischocken

Quattro Formaggi ac
vier verschiedene Kase

Siciliana ¢
Bio-Schinken | Bio-Salami | Zwiebel | Knoblauch
pfefferoni | scharf

Olive ac
Tomatenscheiben | Paprika | Feta | Oliven
frischer Basilikum

Vegetariana »c
verschiedenes Gemuise

Spinat Gorgonzola rc
Spinat | Gorgonzola*

12,50

15,50

13,50

14,50

14,50

15,00

15,50

15,00

15,50

15,50

15,50

15,50

16,50

15,50

15,00

15,00

15,50

PiZZﬂ GOllI‘IIlet mit Tomatensauce und Mozzarella

Lachs Spinat abc 17,50
Raucherlachs | Spinat

Parma Rucola »c 17,50
Serrano-Schinken | Parmesan | Rucola | Olivendl

Scampi Knoblauch aee 19,50
Garnelen | Knoblauch | Rucola | Petersilie

Truffelol Rucola rc 17,50
Serrano-Schinken | Rucola | Pinienkerne | Triiffeldl

Aufschlag Dinkel-Vollkorn uf
+ 150 € Pt o
y : D\ﬂ\‘e\‘\’o 2
228 *
Al fOI'IlO im Ofen mit Mozzarella Gberbacken

Penne accL 15,50
Bio-Schinken | Champignons | Tomatensahnesauce

Canneloni accL 15,50
Spinat | Ricotta | Tomatensahnesauce

Tortellini acL 17,00
Brokkoli-Gorgonzola-Sahnesauce

Allergene und Intoleranzen

A Gluten H Schalenfriichte Asp  Aspartam
B Krebstiere L Sellerie Mwa mehrwertige
C Eier M Senf Alkohole

D Fisch N Sesam

E Erdniusse O Sulfite

F Soja P Lupinen

G Milch R Weichtiere

* Anstelle von Gorgonzola verwenden wir den etwas
milderen Dolcelatte Blauschimmelkase



